
                                                      

MIDI
LUNDI c'est la 

rentrée
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Melon Paté croute cocktail Salade de maïs FOOD TRUCK
Taboulé à la 

menthe

PLAT Cheeseburger Emincé de porc Sauté de poulet
Filet de colin à la 

crème de ciboulette

GARNITURE Frites
Courgettes  en 

gratin
Ratatouille riz Purée de céleri

LAITAGE Yaourt nature Camembert
Petit suisse aux 

fruits
Yaourt à boire Petit suisse nature

DESSERT Glace
Compote pommes 

banane maison

Anne Laure vous 

prépare une 

surprise…

Nectarine Tarte aux pommes

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Wrap au thon Chips 

tomate cerises

     Produit de la FERME de Cœur

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Menus du 02 au 06 septembre 2024



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES Œuf mimosa Melon Salade de carottes
Salade de pommes 

de terre
Salade composée

PLAT Veau à la tomate Poisson en sauce
Boulettes de bœuf à 

la tomate
Jambon braisé

GARNITURE
Tagliatelles au 

beurre

Pomme vapeur et 

légumes
Carottes Epinards 

LAITAGE Yaourt nature Fromage blanc Yaourt nature Fromage bûchette Emmental

DESSERT
Abricots (frais selon 

saison ou au sirop)
Salade de fruits

Gâteau chocolat à 

partager
Prunes Biscuit de Savoie

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

Quenelles à la 

tomate et haricots 

verts

     Produit de la FERME de Cœur

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Menus du 09 au 13 septembre

Menu Végétarien



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES

Concombres sauce 

bulgare servie        

à part

Melon
Salade verte et 

salade de tomate

Salade de maïs 

tomate
Pastèque

PLAT 
Emincé de porc au 

caramel

Filet de colin 

meunière
Poulet en sauce

GARNITURE Ebly Haricots verts
Carottes et 

pommes de terre

LAITAGE Yaourt aromatisé Cantal 
Plateau de 

fromages 
Yaourt Pont L'Evêque AOP

DESSERT
Compote pommes 

fruits jaunes

Crème dessert 

vanille
Kiwi Bananes Génoise aux pépites 

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques     Produit de la FERME de Cœur

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Menus du 16 au 20 septembre

Couscous de 

légumes aux pois 

chiches

Grosse Pizza à 

partager

Menu Végétarien



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
VENDREDI  

menus vanille

ENTREES
Salade verte aux 

croutons
Carottes râpées Salade verte

Torsade du chef à 

l'emmental
Radis sel de vanille

PLAT Emincé de veau
Sauté de dinde à la 

vanille

GARNITURE Haricots beurre Semoule

LAITAGE Rondelé aux noix Petit fromage Fromage blanc Yaourt à la vanille

DESSERT Salade de fruits 
Nectarine selon 

saison
Glace Gâteau à la vanille

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Tortellinis gratinés 

ricotta épinards

     Produit de la FERME de Cœur

Menus du 23 au 27 septembre 

Fromage blanc 

crème de marrons 

et cigarette russe

Hot dog chips
Penne à la 

Carbonara

Menu Végétarien



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES
Betteraves rouges 

vinaigrette
Salade composée Tartine fromage Salade verte Salade de tomates 

PLAT Poulet rôti

Blanquette de dinde 

champignons 

carottes

Sauté de porc 

moutarde douce

Filet de lieu 

meunière citron

GARNITURE Pommes rissolées Riz Haricots verts Semoule

LAITAGE Yaourt nature Edam Crème de gruyère Fromage à tartiner Petit suisse fruité

DESSERT Fruits Smoothie de fruits
Mousse choco 

chantilly

Crumble banane 

chocolat

Compote de pomme 

maison

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques

 Nous te souhaitons un bo+A49n appétit !

     Produit de la FERME de Cœur

Mac and cheese

Menus du 30 septembre au 04 Octobre

Menu Végétarien



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI
JEUDI repas 

semaine bleue
VENDREDI

ENTREES Macédoine
Salade de 

concombres
Salade coleslaw Salade verte Salade de tomate

PLAT 
Sauté de veau à la 

moutarde

Poisson chapelure 

du chef façon 

bordelaise

GARNITURE Farfalle Boulgour

LAITAGE Petit moulé calcium Yaourt Nature fromage blanc battu Tomme de Savoie Petit suisse

DESSERT Fruit de saison Compote banane Fruit de saison Clafoutis Kiwi

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux Les Produits biologiques     Produit de la FERME de Cœur

 Nous te souhaitons un bon appétit !

Paëlla Garnie

Tortilla 

haricots rouges à la 

tomate

Escalope de volaille 

Courgettes sautées

Menus du 07 au 11 Octobre

Menu Végétarien



                                                      

MIDI LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREES

La potion magique 

bio d'Astérix et 

Obélix

La schtroumpf 

tartine

Salade croquante 

bio de Pan Pan

Pizza des Tortues 

Ninja

Nachos au fromage 

de Kim Possible

PLAT 
Chili sin carne de la 

Famille Madrigal

Poulet rôti d'Astérix 

et Obélix

La proie 

du Roi lion

Poisson au lait de 

coco de Vaiana

GARNITURE
Riz

 de Mulan
Epinards de Popeye

Gratin de citrouille 

de Cendrillon

La semoule épicée 

d'Aladin

LAITAGE
Fromage blanc 

Winnie

Fromage de Remy 

de Ratatouille

Gouda de Bernard 

et Bianca

Yaourt bio de la 

Ferme se rebelle
Cheddar de Gus gus

DESSERT
Pomme de Blanche 

Neige

Les fruits de Yuni 

de la Pat Patrouille

Le cookie de Moi 

moche et méchant

Flan aux œufs de 

Galinetta

Glace reine des 

neiges

Végétarien 
Préparé

 par notre chef
 Les produits locaux

 Nous te souhaitons un bon appétit !

     Produit de la FERME de Cœur

Spaghetti  aux 

boulettes bio de la 

Belle et le Clochard

Menus du 15 au 18 Octobre

Menu Végétarien

Semaine du goût : les dessins animés


