%

Guacamole et chips

n=wrest

restauration

Menu végétarien

Betteraves

Velouté de potiron et ses
Bio ciboulette

croutons

ENTREE RUEUE al." ez Céleri frais bio rémoulade .

Maison 5 @ tortillas
P o
W i

"
auté = _
de boeuf Chll:?ollatas
grillees

Pilons de poulet tex mex
de la ferme de coeur

PLAT PROTIDIQUE

Coquillettes a la

uenelles gratinées et riz
Carbonara Q 9

Gratin d'épinards

Petits suisse aux fruits

Fromage a la coupe Yaourt aux fruits
’ P s, de la ferme .

% &= ;

a

Gl Petits pois
ACCOMPAGNEMENT Haricots verts Bio . P N
N carottes Bio fraiches
a la tomate
Fromage 4 la coupe Yaourt nature de la
LAITAGE mag P ferme
AOP
Lt
Gateau au chocolat
DESSERT Clémentine Maison de la Cheffe
Valérie 3

Semoule au lait
a la vanille et sa
cigarettee russe

Compote Maison

i\ g

Fruit bio de saison
&
o BIO

w
Les produits frais i

Lt recette du chef

Végétarien Les produits biologiques

&

Nous te souhaitons un bon appétit !

*recette a découvrir

Les produits locaux

a

w Les fruits, légumes et produits laitiers sont servis nature sauf annotation contraire.
Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »



L

Nouvel an
Chinois

Carottes rapées aux

herbes =
& =

ENTREE CEuf mayo ciboulette

n=wrest

restauration

Menu végétarien

Tarte fine aux légumes

i

R

Verrine betteraves feta

PLAT PROTIDIQUE Nems Roti de porc

=

. 0
Nouilles

Croziflette salade verte

Gnocchi tomates confites

Poisson meuniére
basilic chevre

et sauce citron

sautées au

Blé aux petits legumes

Camembert AOP

Mini crépe party
Chandeleur

ACCOMPAGNEMENT @ boeuf et aux Frites croustillantes
légumes
Kiri Yaourt nature de la
LAITAEE Yaourt Plateau de fromages - ferme /§%
DESSERT Verrine banane chocolat Ananas frais bateau Com_pote‘de pommes
Maison a la canelle
- -9
Miam | @
Végétarien produits biologiqu@ La recette du chef Les produits locaux Les produits frais
Nous te souhaitons un bon appétit ! "{.5

*recette a découvrir

Les fruits, légumes et produits laitiers sont servis nature sauf annotation contraire. b
Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »




- n=wrest

- restauration

S
Menu végétarien

Velouté de butternut et

ENTREE

cro(tons

Coleslaw frais bio

&

PLAT PROTIDIQUE

Omelette au fromage

Escalope de volaille
aux champignons

ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées _Semoule
Haricots verts Bio
3o
LAITAGE Yaourt nature Fromage frais
_p-_ delaferme aux herbes
AR : %
DESSERT Compote Banane

Pommes Poires

Mini Pizza
Party

Jambon
ou
Thon
ou
Fromage

Saladg verte
From_ages

Ile roTctante

Paté de campagne

Salade Lyonnaise

Filet de lieu frais
sauce créme

L

Carottes Bio
aux champignons

Tortelini de beeuf
sauce tomate

Babybel
et plateau de fromages

Comté AOP

Riz au lait
coulis de fruits
ou nature

Mousse au chocolat
Maison

Végétarien

roduits biologique@ La recette du chef

Nous te souhaitons un bon appétit !

*recette a découvrir

-

)

w Les fruits, légumes et produits laitiers sont servis nature sauf annotation contraire.

Les produits locaux

Les produits frais

e

Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »



e (o) Semaine du 10 au 14 février 2025, |le Chef vous propose

MARDI MERCREDI s JIon : VENDREDI
menu du skieur

Mehv vegetarien

Salade de pommes de

ENUREE terre ail et fines herbes

.

PLAT PROTIDIQUE

Boulette de boeuf

/
Beignet de Iégumes

ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE St Morét
DESSERT Liegeois Cafée

ou compote

(o . ;D— (
@ Végeétarien roduits biologique@ La recette du chef = ;Les produits locaux % Les produits frais %

Nous te souhaitons un bon appétit ! @ Les fruits, légumes et produits laitiers sont servis nature sauf annotation contraire. @
Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »
*recette a découvrir



nad.el.eln.e oS Semaine du 08 au 12 février 2025, le Chef vous propose
nzwrest

sestauration

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Mehy vegetarien

ENTREE Salade verte

PLAT PROTIDIQUE

Mac and cheese

de la Cheffe Valérie

@

ACCOMPAGNEMENT
LAITAGE Yaourt de la ferme
DESSERT Crumble banane chocolat

Miam ! @

@ Végétarien roduits biologique@ La recette du chef §¢ ;Les produits locaux Les produits frais %

Nous te souhaitons un bon appétit ! @ Les fruits, légumes et produits lait;crreant servis nature sauf annotation contraire. @
Bénéficie de I'aide de I’'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »
*recette a découvrir



